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PRACTICA # 4

La empresa de productos alimenticios VENUS, S.A se dedica a producir frijoles negros volteados con queso en latas de 400 gramos, y frijoles colorados enteros con chorizo en latas de 200 gramos, los cuales se venden en los principales supermercados. Para efectuar su producción cuenta con tres centros productivos: PREPARADO/COCIDO, ENLATADO y EMPAQUE y determina sus costos a través del sistema de costos estándar de absorción total. A continuación le presenta la información técnico-contable para el cálculo de los costos.
La empresa trabaja 200 días al año en un turno de 10 horas diarias, y tiene como política registrar sus inventarios a costos estándar.

PREPARADO/COCIDO:
Materias Primas: Para preparar  y cocer 500 Kgs. de cualquier producto  se requiere  lo siguiente:
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Mano de Obra: Trabajan 5 obreros que ganan en conjunto y en total al año Q160,000.00 Gastos de Fabricación: Se han presupuestado Q170,000.00 al año
Capacidad de Producción: En 1 Hora Fábrica puede procesar 125 Kgs de frijoles con
queso ó en 1 Hora Fábrica puede procesar 100 Kgs de frijoles con chorizo
Maquila: En el presente año la empresa suscribió un contrato con" El Buen Diente, S.A." para maquilar 50,000 Kgs de frijoles con queso ó 40,000 Kgs de frijoles con chorizo en este centro productivo.

ENLATADO:
Materia Prima: Para cada unidad se utiliza 1 lata impresa con la identificación y especificaciones del producto. El costo estándar de 1 millar de latas es: de 400 gramos Q1,500.00 y de 200 gramos Q1,000.00
Mano de Obra: Trabajan 6 obreros que ganan en conjunto y en total al año Q 177,600.00 Gastos de Fabricación: El presupuesto anual asciende a Q 192,000.00
Capacidad de producción: Este centro puede procesar 50 latas de 400 gramos ó 70 latas
de 200 gramos en 1 Hora Hombre 

EMPAQUE:
Materias primas: Utiliza 1 caja de cartón corrugado con capacidad de 10 latas de 400 gramos y 1 con capacidad de 20 latas de 200 gramos, con un costo estándar de Q200.00 y Q300.00 el ciento respectivamente.
Mano de Obra: Trabajan 4 obreros y se paga a destajo Q2.50 por caja de 10 latas de 400 gramos y Q3.50 por caja de latas de 200 gramos .completamente terminadas.
Gastos de Fabricación: El presupuesto anual asciende a Q 160,000.00 Capacidad  de producción : Este centro puede empacar 25 cajas de 
10 latas de 400 gramos ó 20 cajas de 20 latas de 200 gramos por Hora Fábrica


DATOS REALES DEL MES DE JULIO 2016

La empresa trabajó 16 días en la forma prevista, pero por razones de orden técnico la labor efectiva se redujo a un 95 % en todos los centros productivos. A continuación le presenta la información complementaria de dicho mes.

	Producción: Terminada:
	Preparado
	Enlatado
	Empaque

	Latas de 400 gramos (Frij. Negros) Latas de 200 gramos (Frij. Colorados)
	8,200 Kgs.
7,000 Kgs.
	20,000 latas
30,000 latas
	2,000 cajas
1,500 cajas

	Maquila:
	
	
	

	Latas de 400 gramos ( Fij. Negrsos)
	2,000 Kgs.
	--------------
	-------------


Producción en proceso al 50% del C.C.
De 400 gramos	500 latas
De 200 gramos	5,000 latas

	
Mano de Obra pagada
	Q 12,840.00
	Q
	14,256.00
	Q  10,300.00

	Gastos de Fabricación
	Q 13,680.00
	Q
	15,408.00
	Q 12,736.00



Ventas del mes: 1,500 cajas de latas de frijoles negros con queso y 1,000 latas de frijoles colorados con chorizo a un precio de Q196.00 y Q224.00 cada una, respectivamente.
La maquila se facturó por un total de Q8,332.80
Los gastos de operación representan el 15% de las ventas

Durante el mes se compró lo siguiente:
100 quintales de frijol negro a un precio total de Q. 44,240.00
100 quintales de frijol colorado a un precio total de Q. 33,376.00
1,500 cajas de cartón corrugado con capacidad para 10 unidades a un precio total de Q. 3,528.00
Los consumos de materias primas del mes fueron los siguientes.
Frijol negro			164.50 quintales
Frijol colorado		140.25 quintales
Queso				1,645 libras
Chorizo			2,110 libras
Otros materiales			1,525 libras 
Latas de 400 gramos			20,600 unidades
Latas de 200 gramos		35,200 unidades
cajas para 10 latas    		2,050 unidades
cajas para 20 latas                	1,525    unidades

CON BASE EN LOS DATOS ANTERIORES DETERMINE LO SIGUIENTE:

Cédulas de elementos, estándar y reales	
Hoja técnica de costo estándar de producción de: 1 Kg. de frijoles preparados de cada tipo; de 1 lata de frijoles de cada presentación y de 1 caja de  latas de cada producto.		
Cédulas de análisis de variaciones de cada centro productivo	
Registro contable de la compra de materia prima	
Registrar la partida contable de la producción terminada en el centro de preparado	
Estado de costo estandar de producción y Estado del resultado integral del mes	·	
